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1. 서론

국내 양돈산업은 돼지고기의 품질 향상을 위해 다양한

연구를 수행해왔다. 그 중 비거세돈은 조리과정에서 발생

될 수 있는 웅취를 저감하기 위해 외과적/물리적 거세를

실시해왔다. 대표적인 웅취 유발 물질은 안드로스테논, 스

카톨, 인돌 등이 알려져 있다.

전 세계적으로 동물복지에 관한 정책 및 규제가 강화되

고 있으며, EU는 2018년부터 수퇘지의 거세 금지를 권고

하고 있다. 따라서, 물리적 거세를 대체할 방법이 필요하

다. 호주의 경우 대체 방법으로 화학적 거세를 실시하고

있다. 이외에도 웅취물질 저감 원료사료를 이용한 방법도

연구되고 있다.

이눌린은 탄수화물의 일종으로 일부 식물에 많이 포함되

어 있으며 웅취저감에 긍정적인 효과를 나타내고 있다.

대표적인 이눌린 고함량 식품은 돼지감자이며 돼지 감자

를 급여한 비거세돈의 지방조직 내 웅취물질이 저감됨이

확인되었다. 따라서 본 연구에서는 이눌린이 많이 함유된

우엉 급여가 비거세돈의 지방조직 내 웅취물질 저감이 미

치는 영향을 구명하고자 예비연구를 수행하였다.

2. 재료 및 방법

2.1 공시동물 및 시험설계

2.1.1 공시돈

공시동물은 국립축산과학원 양돈과 시험돈사에서 생산된 3

원교잡웅돈을 20두 준비하였고사육일령약 150일령까지사

육한 후 시험동물로 이용하였다.

2.1.2 시험설계

시판 우엉을 구입하여 건조 후 분쇄한 뒤 시험사료 제조에

활용하였고사료내우엉수준은 0, 3, 6, 12%로 설정하여총 4

처리로구성되며처리구당 5두씩배치하였고사양시험은 2주

간 실시하였다. 사양시험기간동안 사료 및 음수는 무제한 제

공하였다. 시험사료내영양소수준은 NRC(2012)에서 제시하

사료 내 건조 우엉이 비거세돈의 지방조직 내 인돌, 
스카톨 및 안드로스테논 농도에 미치는 영향
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요 약

거세는돼지고기내웅취를제거하기위해관행적으로실시해왔다. 그러나최근동물복지로인해일부국가에서는외과
적거세를대체할방법에대해연구해왔다. 이눌린은웅취저감에효과적인물질로알려져있다. 따라서, 이눌린이풍부
한우엉을비거세돈사료에수준별로이용하면지방조직별웅취물질농도에미치는영향을구명하고자예비연구(pilot
study)를 실시하였다. 우엉은건조후돼지사료에적용하기용이하도록가루로제조하였다. 공시동물은약 150일령 3원
교잡돈 비거세돈 총20두를 공시하였다. 처리구는 시험사료 내 우엉수준 0, 3, 6 및 12%로 총 4개 처리구로 구성되며
처리구당 5두씩배치하였고사양시험은 2주간실시하였다. 사양시험종료후대표적인가식지방인목지방, 등지방, 삽겹
지방 및 신장지방을 수집하였고 인돌, 스카톨, 안드로스테논은 가스크로마토그래피로 분석하였다. 4종의 지방조직 내
안드로스테논 농도는 우엉 0, 3% 처리구 대비 6, 12% 처리구에서 감소하였다. 스카톨의 농도는 우엉 12% 처리구에서
다른수준처리구보다약간감소하는것으로분석되었다. 그러나인돌은사료내우엉수준에영향을받지않는것으로
나타났다. 이러한 연구결과는 우엉 활용이 웅취저감에 긍정적인 영향을 미침을 나타낸다. 따라서 공시돈 증가 및 우엉
활용 수준의 세분화를 통한 추가 연구가 필요하다.
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는 비육돈의 영양소 요구량에 충족되게 시함사료 배합표를

작성하였고 우엉의 영양소 수준은 NRC(2012)에서 제공하는

영양소 추정식을 이용하여 산출하였다.

2.2 조사항목

사양시험 종료 시 총 20두의 시험돈에 대해 시험도축

을 실시하였고 대표적인 가식지방인 목, 등, 삼겹 및

신장 지방을 채취하였고 분석적까지–80℃에서냉동보관

하였다. 웅취물질 분석은 가크크로마토 그래피를 이용하여

측정하였다.

2.3 통계분석

수집된 데이터는 통계프로그램(SAS ver 9.1)을 이

용하여 ANOVA 분석을 실시하였다. 처리구간 유의성

은 turkey procedure을 적용하였고 통계적인 유의차

이는 p<0.05에서 인정하였다.

3. 결과

지방조직별 웅취물질 농도는 각각 그림 1, 2, 3, 4와

같이 나타냈다. 4종의 지방조직 내 안드로스테논 농도
는 우엉 0, 3% 처리구 대비 6, 12% 처리구에서 감소
하였다. 스카톨의 농도는 우엉 12% 처리구에서 다른
수준 처리구보다 약간 감소하는 것으로 분석되었다. 
그러나 인돌은 사료 내 우엉 수준에 영향을 받지 않는

것으로 나타났다. 이러한 연구결과는 우엉 활용이 웅
취저감에 긍정적인 영향을 미침을 나타낸다. 따라서
공시돈 증가 및 우엉 활용 수준의 세분화를 통한 추가

연구가 필요하다.

[그림 1] Concentrations of indole, skatole and androstenone in

backfat of entire male pigs fed Burdock powder

[그림 2] Concentrations of indole, skatole and androstenone in

belly fat of entire male pigs fed Burdock powder

[그림 3] Concentrations of indole, skatole and androstenone in

neck fat of entire male pigs fed Burdock powder

[그림 4] Concentrations of indole, skatole and androstenone in

kidney leaf fat of entire male pigs fed Burdock powder
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